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A vilag legdragabb
marhahuosa keriil majd
ki a hajduszoboszloi
Uzembol.

Egy kiloért szdzezret is

HAJDUSZOBOS2LO. Europa egyik
legjelentosebb  wagyumar-
ha-tenyészetét hozta létre
Hortobagyon Katona Imre
épitési ° és mezogazdasagi
vallalkoz6. A hajdiszobosz-
16i iizletember faluvéghalmi
telepén természetes koriil-
menyek kozott, a legeloket
jarva élnek az allatok. A hts-
marhatenyésztésre alapozva
- pedig Hajdiiszoboszlo hata-
raban 1,5 milliard forintbol

korszerti feldolgozoiizem
épil, amiben hamarosan

megkezdodhet a termelés.
Katona Imretol megtudtuk:
a zoldmezos beruhazast 500
millio forinttal tamogatta
a kormany, a fejlesztéshez
sziikséges tovabbi egymilli-
ard forintot pedig sajat cége,

az 1992-ben alapitott Horto- ~ B¢
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bagy-Faluvéghalmi Kft. biz-
tositotta. A tarsasag a puszta
szivében 1100 hektaron gaz-
dalkodik, a teriiletet a nemze-
1l park igazgatosagatol bérlik.
A gazdasagban mintegy 400
hishaszni tehenet és annak
szaporulatat tartjak, a tobbi

Volt olyan ktiltoldi
erdeklodo, aki az

ELeS7 eves vVaga-
Sl mennyisegre
lgenyt tartott
KATONA IMRE
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kozott magyar tarkat, cha-
rolais-t, limousint és: termé-
szetesen a vilag legdragabb
marhahusat adé wagyukat.
Az uzletember az évek soran
felvasarolta szinte az 0sszes
Magyarorszagon fellelheto
wagyuegyedet, és elinditott
egy tervszerii tenyésztési
programot, amelynek része-
ként az egyes allatok életiitja
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Katona Imrének van az egyik legjelent@sebb wagyumarha-alloménya a ko

a sziiletéstol a feldolgozasig -

vegigkovetheto.

A  husfeldolgozo épité-
se jelenleg gozerovel zajlik,
ottjartunkkor is nagy volt a
siirgés-forgas, ha nem is az
utolso, de talan mar az utol-
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sO elotti simitasokat végzik,
az atadast pedig valamikor
a honap végére tervezik -
tudtuk meg Katona Imrétol.
Elmondta, hogy az iizem ka-
pacitasa évente akar kétezer
szarvasmarha feldolgozasat
is lehetové teszi, egyelGre
azonban évi mintegy ezer,
kizarolag a gasztronomiaban
magas minoséget képvise-
16 htsmarha feldolgozasat
tervezik. A husiizem 10-12
embernek ad majd munkat,
igazi kiilonlegessége pedig,
hogy fosszilis energiat egyal-
talan nem hasznal, a miiko-
déshez egy kisebb, mintegy
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haromezer négyzetméteres
napelempark biztositja a

»20ld” energiat. A beruha-

zas reszekéent tobb mint 600
millio forintot forditottak
eszkozbeszerzeésre, igy a leg-

modernebb berendezésekkel

- a tobbi kozott fiistolovel,
érlelovel, pacoloval - szerel-
ték fel az 1250 négyzetméte-
res lizemet, amiben korszeri
irodak, targyalok is helyet
kaptak. A husfeldolgozoban
prémiumminoségu  szaraz-

arukat, peldaul sonkakat, fel-

vagottakat, kolbaszféléket al-
litanak majd elo, a kiilonboz6
steakek, siiltek elkészitésére

siman elkérnek

alkalmas friss hiist pedig ét-
termeknek szallitjak, de sze-
retnének azért megjelenni a

‘kiilféldi piacon is. Katona

Imre kozolte azt is: a wagyu
irant hatalmas a kereslet -
volt olyan kiilfoldi érdeklo-
do6, aki az egész éves vagasi
mennyiséegre igényt tartott
volna.

Miért ilyen draga?

A wagyu vagy kobe marha
Japan egyik nemzeti kincse,
a kulonleges gasztronomiai
élményt nyidjté huasért vi-
lagszerte elképeszt6 Ossze-
geket hajlandéak fizetni az
éttermek vendégei. Az allat
legnemesebb részeiért kilon-
ként fenntartas nélkiil elkér-
nek akar szazezer forintot,

de lehet, hogy még tobbet

1. Az atlagember szamara
felfoghatatlan, hogy mi ke-
riil ennyibe egy kilé hison.
A magas ar egyik Osszete-
voje az id6ben keresendd.
A wagyut ugyanis sokkal
tovabb kell nevelni, hizlalni,
mint az egyéb huismarhakat.
A vagasi sulyt 38 honap alatt
éri el, szemben a tobbi fajta-
tol, amelyeknek ugyanehhez

mindossze 16-20 honapra van
sziikségiik. A wagyu marhat
régebben elsosorban rizsfol-
deken hasznaltak igavono-
kent, majd a japan gazdak a

~ vagas soran figyeltek fel arra

a kiilonleges hiisszerkezetre,
amely egyetlen masik fajtara
sem jellemzo. A zsitszovetek
azizomrostokon beliil és azok
kozott egyenletesen oszlanak
el, ettol lesz a hus kiilonlege-
sen puha, marvanyozott. Egy
jO steak elkészitéséhez sem-
mi masra nincs sziikség, csak
egy serpenyore, és a wagyu a
sajat zsirjaban kétszer harom
perc alatt elkésziil. A vég-
eredmény szaftos, izletes,
porhanyos hiis, amely semmi
massal 0ssze nem hasonlit-
hatd gasztronomiai élményt
nyujt - mondjak azok, akik
mar kostoltak ezt a csemegét.

A wagyut egyre nagyobb
becsben tartjak Eurdpa tobb
orszagaban is, Németorszag-
ban példaul tavaly rekordosz-
szegért kelt el egy 14 honapos
uiszoborjii. A Payoko névre

- keresztelt allatért egy online

arverésen 50 ezer eurot, ak-
kori aron mintegy 17 millio
forintot fizettek. TAKACS TIBOR

Az ausztraliai kapcsolat

A Hortobagy-Faluvéghalmi
Kft. tulajdonaban jelenleg
mar-101 wagyu anyatehén és
azok borjii, 50 egyéves 1isz0,
4 tenyeészbika, tovabba 25
vagasra érett marha van. Ka-
tona Imre biiszkén mesélte;
munkajuk nagy elismerése,
hogy partnerszerzodést ko-
tottek Ausztralia legnagyobb
wagyumarha-tenyésztojé-
vel, David Blackmore-ral,

akit a vilagon is a szakma tiz
legjobbja kozé sorolnak. Az
egyiittmiukodés  keretében
mintegy 100, eredeti japan
genetikaval rendelkezo, tisz-
taveru embriot és 150 sper-
mat vasaroltak. A végleges
allomany a tervek szerint
250-300 anyatehénbol all
majd, igy késobb tenyész-
bikat, embri6t és spermat is
tudnak majd értékesiteni.



